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CIKOLATALI PASTA KREMASI

2 yumurta aki

100 gr seker elenmis

125 gr tuzsuz tereyagi, yumusatilmis
50 gr. cikolata

Yumurta aklarini atese koyabileceginiz bir kabin igine koyun. Sekeri katip bir tenceredeki sicak fakat
kaynamayan suyun Ustlne oturtun. Karigim koyulasip, ¢irpici ile yukari kaldirdiginizda uzayacak duruma gelene
dek ¢irpin.

Sicak suyun ustlinden alip, karigim sivri tepeler olusturana ve soguyana dek ¢irpmanizi surddirdin.

Tereyagini bir kabin i¢ine koyarak hafif bir krem haline gelene dek ¢irpin. Gikolatayr ben mari usull eritip
tereyagina katin. Merengi yavas yavas tereyagl ¢ikolataya katin.

© lezzetler.com tarif no:50966 « adi:Gikolatali Pasta Kremasi « gonderen:tiirki « indirme tarihi:19.09.2024 - 07:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-pasta-kremi-vt17033
http://www.tcpdf.org

