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CIKOLATALI PARFE

100 gr. aci ¢ikolata

40 gr. toz seker

3 adet yumurta

30 gr. kakao

200 ml. krema

2 adet incir sekerlemesi

Tencereye seker, kakao ve 50 ml. su koyup 6 dakika kaynamaya birakin. Gikolatay benmaride eritin.
Yumurtalarin sari ve beyazlarini ayirin. Sarilarini kdplrene kadar, beyazlarini da kar haline gelinceye kadar
mikserle ¢irpin. Yumurta sarilarini kakaolu karigima erimig ¢ikolata ile ilave edin. Kremay! mikserde sertlesene
kadar cirpin. Agir agir yumurta kari ile beraber ¢ikolatali karigsima ekleyin.

Buzdolabinda birkag saat dinlendirin, krema ve incir sekerlemesi ile stsleyerek servis yapin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 18.04.2024
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