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CIKOLATALI MUZLU KREP

https://migros.com.tr

2 yumurta

120 gr.un

30 gr. kakao

25 gr. pudra sekeri
150 ml. st

30 gr. tereyagi

Tuz

1 paket vanilya

4 adet muz

1 paket krem santi
1 paket cikolata sosu

1. Once yumurta , Migros sit ve pudra sekerini ¢irpin.

2. Daha sonra Migros tereyagini ilave edin.

3. Biraz daha ¢irpin.

4. Geri kalan malzemeyi de ekleyip ¢irpmaya devam edin.

5. Teflon tavaya hafifge yag gezdirip iyice 1sitin.

6. Kepge yardimiyla karisimdan alip tavaya dokdin.

7. Her iki yizin0 pigirdiginiz krepleriniz soguduktan sonra bitln muzu igine yerlestirin; muzlarin Gzerlerine de
krem santi koyup rulo yapin.

8. Uzerine ¢ikolata sosu dokup servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:109143 « adi:Gikolatall Muzlu Krep « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:19.04.2024 - 18:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-muzlu-krep-vt79570
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cikolatali-muzlu-krep-109143.jpg
http://www.tcpdf.org

