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CIKOLATALI MUZLU HINDISTANCEVIZLI PASTA

1 adet iki katll kakaolu pasta keki
1 paket muzlu puding

2 adet muz

Cikolata sosu

Hindistancevizi

Pasta kekinin bir katini i¢ine stre¢ serilmis derin bir kasenin tabanina yerlestirip Gzerini sttle 1slatin. Muzlu
pudingi Uzerindeki tarife gdre hazirlayin. (Stt miktarini biraz azaltirsaniz daha iyi olur.) Muzlari dograyip pudinge
karistirin ve bu karigimi kekin tizerine bosgaltin. Kalan keki pudingin tzerine kapatip tekrar sitle islatin. Bu halde
bir gece buzdolabinda dinlendirin. Cikolata sosunu Uzerindeki tarife gére hazirlayin. Pastayi ters ¢evirin. Uzerine
sostan doékip hindistan cevizi ile sUsleyip servis yapin.
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