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ÇİKOLATALI MUZLU HİNDİSTANCEVİZLİ PASTA

1 adet iki katlı kakaolu pasta keki
1 paket muzlu puding
2 adet muz
Çikolata sosu
Hindistancevizi

Pasta kekinin bir katını içine streç serilmiş derin bir kasenin tabanına yerleştirip üzerini sütle ıslatın. Muzlu
pudingi üzerindeki tarife göre hazırlayın. (Süt miktarını biraz azaltırsanız daha iyi olur.) Muzları doğrayıp pudinge
karıştırın ve bu karışımı kekin üzerine boşaltın. Kalan keki pudingin üzerine kapatıp tekrar sütle ıslatın. Bu halde
bir gece buzdolabında dinlendirin. Çikolata sosunu üzerindeki tarife göre hazırlayın. Pastayı ters çevirin. Üzerine
sostan döküp hindistan cevizi ile süsleyip servis yapın.
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