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CIKOLATALI MUZLU CEVIZLI COREK

200 gr margarin

4 adet yumurta

2 adet muz

180 gram esmer seker

180 gram un

2 paket kabartma tozu

120 gram yulaf

2 su bardagdi damla ¢ikolata
2 su bardag hindistancevizi
Y2 su bardag ceviz

2 tath kasig Tarcin

Céregin hamuru igin gerekli biitiin malzemeleri yarim saat 6nceden buzdolabindan cikarin. ilk dnce derin bir
kaseye yumurtalari kirip, Gzerine esmer sekeri, hindistan cevizi, yulafi, kabartma tozunu, targini, oda
sicaklinda bekletip pargalara kestiginiz margarini, unu ve damla ¢ikolatalar ekleyip hamur kivamina gelinceye
kadar yogurun. Hamurun kivami ele yapisacak gibi olsun.

Yagladiginiz tepsiyi iki kasik yardimiyla hargtan alip sekilsiz olarak tepsiye koyun.

Kabugunu soydugunuz muzlarin kararmamasi igin Gzerlerine limon sdrin. En son olarak muzlari dilimleyip
¢oreklerin icine bir adet muz dilimini batirin.

Gorekleri 6nceden 200°C'de i1sittiginiz firnda pembelesinceye kadar 20-25 dakika pisirin.

Pisen ¢oreklerii tepside 15 dakika soguttuktan sonra servis tabagina alin. Gérekleri firindan ¢ikarir gikarmaz
tepsiden ¢ikarmaya c¢alisirsaniz kurabiyeler kirilabilir, dikkat edin.

Not: Corekleri kitir olmasini isterseniz firnda 10 dakika daha fazla tutun.
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