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CIKOLATALI MUSLU MERENG PASTASI

EyUp Seving

Bademli mereng igin;

100 gr 6gutilmis badem

3,5 yemek kasigi sit

7 adet yumurta aki

350 gr pudra sekeri

Cikolatal mus igin;

150 gr pargalanmis sade c¢ikolata

250 gr tereyagi

4 adet yumurta (sarisi ve aklar ayrilmis)
45 gr pudra sekeri

Bademli mereng icin: Badem, pasta sekeri ve stl karistinin. Yumurta aklarini pudra sekeri ile ¢irparak kar gibi
kabartin. Yavasca bademi ekleyin ve dikkatlice karigtirin.

Sikma torbasinin ucuna diiz bir baglik takin. Firin tepsisini yagh kagitla kaplayin. Hazirladiginiz mereng harcini
23 cm[?]lik 3 daire seklinde yagh kagit Gizerine sikin. Onceden isitilmis 130 derecede 1,5 saat kadar pisirin.
Sogumaya birakin.

Mus igin: Gikolatayr benmari usull eritin. Eridikten sonra ocaktan alarak tereyagdini ekleyin ve eriyene kadar
karnistinn. Yumurta sarilarini da ekleyip karistirin. Yumurta beyazlarini kdpik haline gelene kadar sekerle ¢irpin,
dikkatlice karigima yedirin. Serin bir yerde bekletin. Merenglerden birini 25cm ¢apli kasnakl bir kaliba
yerlestirin. Kalibin yarisini dolduracak kadar musu merengin tzerine dékin. Uzerine diger merengi yerlegtirin,
kalan musu Uzerine yayip son merengi pastanin Uzerine kapatin. Kaliptan ¢ikarip kenarlarini diizeltin. Servis
edin.
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