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CIKOLATALI MUSLU KALP PASTA

Mus Hamuru igin:

1 2 Su Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (240g)
6 Adet Yumurta

Bitter Gikolata (400g)

15 Yemek Kasigi Soguk Tereyadi (260g)
Ganaj Krema igin

Bitter Gikolata (200g)

1 Su Bardag Siit Kremasi (200ml)

2 Yemek Kagidi Tereyadi (359)

Firninizi nceden 1800C ayarlayip, i1sitin. Kek kalibinin igini pisirme kagidi ile kaplayarak énceden hazirlayin.
Bitter gikolata[?lyl ince dilimleyerek hazirlayin. Benmari usulll, ocakta orta ateste i¢i 3-4 parmak su dolu bir sos
tenceresi (veya caydanlik) tzerine ikinci bir tencere veya benmari tavasi yerlestirip su buharinda eritin. Arada
bir karigtirarak iimaya birakin.

Yumurtalarin aklari ve sarilarini birbirinden ayirin.

Erimis cikolataya dnce sekeri ilave edip spatula ile karistirin, ardindan yumurtalari teker teker ilave edip spatula
ile karistirmaya devam edin.

Yumurta aklarini mikser yardimiyla, beyazlayip, képtklenip, kabarana kadar ¢irpin.

Yumurta aki karisimini da ¢ikolatal karigsima ekleyip, spatula ile karigtirdiktan sonra, kalp seklinde kek
kaliplarina dokdn.

Onceden 1800C isitilmis firinda, 45-50 dakika pisirin.

Sut kremasini, sos tenceresine alip i1sitin, kaynamaya baslayinca ocaktan alip, bitter ¢ikolata ve tereyagini
karigtirarak eritin.

Soguyan ¢ikolatali mus kekler (izerine, hazirladiginiz bitter ¢ikolatali ganaj kremayi dékup, spatula ile yayin,
dilediginiz gibi stsleyerek servis yapin.
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