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CIKOLATALI MUS TART

https://yemek.name

Tart hamuru icin;

2 adet yumurta sarisi (oda sicakliginda)
3/4 su bardagdi toz seker

1 + V2 su bardagi un

6 yemek kasi§i tereyad veya margarin
1 ¢cimdik tuz

2 yemek kasigi soguk su

Cikolatall Mus Kremasi igin;

400 gr Bitter Kuvertir Gikolata (ufak dogranmig halde)
125 gr tereyagi veya margarin

5 adet yumurta (oda sicakliginda,
beyaz ve sarilari ayriimig halde)

1 su bardagi toz seker

% su bardagi sut kremasi

Firn 190 derecede fanli olarak 6n i1sitma yapilir.

Tart hamurunun bitiin malzemesi yodurulur ve dinlenmesi igin yaklagik yarim saat buzdolabinda dinlendirilir.
Diger tarafta ocak tzerinde tereyad veya margarin ile ¢ikolata bir kabin i¢inde eritilir ve sogumasi i¢in tezgaha
alinir.

Dinlenen hamur, hafif unlanmig tezgahta ,5cm[?llik kalinlikta olacak sekilde agilir ve kalibin igine yerlestirirlir.
Tabani ¢atal ile delinir ve Gzerine folyo serilir. Agirlik olmasi amaciyla nohut veya fasulye ile birlikte firnda 15
dakika pisirilir. Stre sonunda firindan ¢ikarilan kalibin igindeki folyo, kullanilan agirik malzemesi ile birlikte alinir
ve firnn isisi 180 dereceye dusurdlir. Bu sekilde 10-15 dk daha pigirilir.

Tart hamurunun ikinci tur pismesi sirasinda kremasi hazirlanir. Yumurta sarilari ve to seker mikser yardimi ile
¢irpilir. Rengi agildiginda igine krema ve ¢ikolatali karisim ilave edilir.

Diger tarafta yumurta beyazlari kar haline getirilir ve bu karigim igine azar azar ilave edilir. Elde edilen mus
kremasi pismis olan tart hamurunun igine dokulir ve 180 derece sicaklikta olan firinda 25 dakika pisirilir.
Sdre sonunda firindan ¢ikarilir. Oda sicakliginda sogutulduktan sonar buzdolabinda 12 saat bekletilir. Servise
hazirdr.
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