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CIKOLATALI MUS

100 ml. Krema

4 adet yumurta

2 corba kasi§i toz seker
200 gr. bitter ¢ikolata

5 ¢orba kasigi su

Su ve kuguk pargalara ayriimis ¢cikolatayi tencereye koyun. Kisik ateste ¢ikolata eriyene kadar pisirin. Cikolataya
tereyagini ilave edip, karistirin. Yumurtalarin sarisini mikserle koyulasincaya kadar ¢irpin ve yavas yavas erimis
cikolata ile birlestirin.

Kremayi ayri bir kapta iyice cirpin, ¢ikolatall karigimla birlegtirin. Cam bir kasede, yumurtalarin akini
kdpurtnceye kadar ¢irpin. Kabartma tozu ve toz sekeri ekleyerek, kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Yumurta
aki ile cikolatal karigimi birlestirin. Servis kaselerine paylastirin. Buzdolabinda 2 saat bekletin ve ¢ikolata
rendeleyerek servis yapin.
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