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CIKOLATALI MUS PASTA

6 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

3 yemek kagsigl kakao

2 yemek kagsigi misir unu

150 gram bitter gikolata (eritilmis)
1 yemek kasigi su

1 yemek kasigi kahve (granil)
Yarim su bardagi krema

450 gram bitter cikolata

2 tath kasigl kakao

Yeteri kadar antepfistig

Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Yumurta sarilarini sekerle ¢irpin. Karigimi blytk bir kaseye alin,
Elenmis kakao, misir unu, ¢ikolata ve suyu ekleyin. Yumurta aklarini mikserle ¢irpin. Bu kek karisimini azar azar
cikolatall karigima ekleyin. Yeni karisimi yagh kagitla kaplanmig kaliba yayin. 180 derece firinda 15 dakika
pisirin. Sogumasi i¢in 1zgara telinin Gzerine alin. 23 cm ¢apindaki bir kalibi yaglayin. Kenarlarindan 5 santim
sarkacak sekilde yaglh kagit koyun. Soguyan kekten 23 cm ¢apinda bir daire kesin. Kalibin dibine yerlestirin.
Kahveyi sicak suda eritin. Sogumasini bekleyin. Kremayla kahveyi mikserle ¢irpin. Cikolatanin igine katin.
Kahveli karigimi kaliptaki kekin tGstlne dokun. Hzirladidiniz pastayi buzdolabinda 3 saat bekletin. Pasta servis
tabagina ters gevirip alin. Kalan kakao ve antepfistidi ile sUsleyip servis yapin.

Fotograf "pasta" tarafindan génderildi. 08.06.2017
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