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CIKOLATALI MILFOY PASTASI

2 paket bitter gikolata (toplam 160gr.)

1 cay bardag siit (¢ikolata igin)

8 yaprak milféy hamuru

250 gr. frambuaz veya visne (dondurulmus veya taze)
1,5 paket krem santi

1 su bardag st

2-3 corba kasig pudra sekeri

Dért milfdy hamurunu yan yana yapigtirip biyiikge bir kare olusturalim. Uzerlerinden hafifge merdane ile gegip
inceltelim. Diger dért milféy hamurunu da ayni sekilde hazirlayalim. Hamurlarin Gzerlerine catalla sik delikler
acalim. Yagl kagit serilmig bir tepsiye kare seklindeki hamurlar dizerek i1sitilmig 180 derece isili firnda
milfGylerin alti Gstli pembelesene dek pigirelim. Milfdyleri firindan alip kabaran kisimlarina elimizle bastirarak
yassiltalim. Cikolatayi kiigUk dograyip bir cezveye alalim. Igine siitl de ilave edip gok kisik ateste karistirarak
cikolatay! eritelim. lyinca firga yardimiyla milféylerin bir yizlerine strelim ve gikolata katilagana dek hamurlari
kagidiyla birlikte buzdolabinda bekletelim. Krem santiyi stt ile koyulasana dek ¢irpalim. Hamurlardan birinin
lizerine krem santi yayip Uzerine frambuazlar dizelim. Uzerine tekrar krem santi yayalim. Uzerine tekrar bir
milfdy hamuru oturtalim. Uzerine tekrar krem santi yayip frambuazlari dizelim, buzdolabinda birkag saat bekletip
servis yapalim.
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