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CIKOLATALI KREP PASTASI

85 gr sana kase

710 ml sut

6 adet iri boy yumurta

188 gram un

75 gram seker

1 tutam tuz

285 gram ince kiyillmisg bitter ¢ikolata
475 ml eksi krema

1 bardak pudra sekeri

Margarini ufak bir sos tenceresinde eritin.

Hafif kahverengilesene kadar karistirip kenara alin ve biraz ilitin.

Ayri bir tencerede sitl etrafinda kabarciklar olusana kadar pisirin ve atesten alip oda isisina getirin.
Mikser ile yumurtayi,unu,sekeri ve tuzu karigtirin.

S0tU ve sana yadini azar azar ilave ederek karigtirmaya devam edin.

Krep tavasini yaglayip krepleri pisirmeye baslayin.

Cikolata ganache icin, kremayi isitin.

Kiyilmig bitter ¢ikolatayi bir kaba alin ve sicak eksi kremayi Gzerine dokip 1 dakika bekledikten sonra
karigtirarak eritin.

2 saat kadar sogutun.

Mikserle ufak tepecikler elde edene kadar ¢irpin.

Kreplerin arasina gikolatall karisimdan surlp Uzerine pudra sekeri serperek servis edin.
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