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CIKOLATALI KOLAY PASTA

2 su bardagi sit kremasi
350 gr bitter ¢ikolata

1 hazir pandispanya
Uzerine

1 su bardagi sut kremasi
200 gr sade cikolata

1 su bardagi su

Bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin. St kremasini iyice ¢irpin, cikolatayi ilave ederek tekrar ¢irpin. Karigimin
yarisini pandispanya blyukliginde derin ve yuvarlak bir kaliba yayin. Pandispanyanin tst katini ters gevirip
karisimin Gzerine yerlestirin. Kalan karigsimi pandispanyanin Gzerine yayip ikinci dilimi kapatin. Kalibi
buzdolabinda 2 saat bekletin.

Uzerini hazirlamak igin; sit kremasi, ¢ikolata ve suyu kigik bir tencerede karistirarak pigirin. 1 dakika
kaynattiktan sonra atesten alin ve karigtirarak sogutun.

Kalibi dolaptan alin. Sicak suya batirip ¢ikarin. Diz bir servis tabagdina ters ¢evirerek pastayi kaliptan ¢ikarin.
Hazirladiiniz gikolatali sosu Userine gezdirip 1 saat daha buzdolabinda bekletin. Cikolata parcalari ile stsleyip
soguk olarak servis yapin.

ML® Acemi Pastasi icin tiklayin
ML® Acemi Pastasi (gorsel)
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