B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI KATLI PASTA

Hamuru:

240 gr margarin

120 gr (1/2 su barda@i) seker

240 gr (2 su bardagi) un 2

tath kasigi targin

Harci:

60 gr sltsuz (bitter) gikolata (kU¢Uk kiguk kirlmis)
250 gr (1 su bardagi) krema

90 gr (1/2 su bardagi) badem (cekilmis)

1 corba kasigi badem (ince kabuklar soyulmus)

Once finninizi yiiksek sicakliga getirip (220°C) Isitiniz.

Hamuru yapmak igin, yag ve sekeri orta boy bir kapta, tahta kasikla, karigsim kdpUk kdpuk olana kadar ¢irpiniz.
Un ve tarcini koyup ellerinizle hafifce yogurarak plrtiksiz bir hamur elde ediniz. Hamuru rulo yapip 6 esit
parcaya bolindz.

Her parcayi, iki yagl yada mumlu kagit arasinda 20 sm ¢apinda yuvarlar bigiminde aginiz.

Hamurlarin Ustlerindeki kagitlar aliniz. Yuvarlak hamurlar altlarindaki kagitlariyla firin tepsisine yerlegtiriniz.
Tepsiyi isitilmis firnda. 7-8 dakika, ac¢ik pembe bir renk alana kadar pigiriniz.

Tepsiyi firndan ¢ikarip pasta katlarini altlarindaki kagitlari ¢ikarmadan sogumaya birakiniz.

Harci icin kiigUk bir tencereye ¢ikolatayi ve bir corba kasigi sit koyup orta ateste ara sira karistirarak ¢ikolatayi
eritiniz.

Tencereyi atesten alip sicak suya batirdiginiz bir bicakla gikolata sosunu sogumus pasta katlarindan birinin
Ustline yayip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kapta kremayi, yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla sertlesinceye kadar ¢irpiniz.

Yavas yavas cekilmis bademi ekleyip, krema kalinlagincaya kadar ¢irpmaya devam ediniz.

Bu kremayi geri kalan 5 pasta katinin Ustline yayip, katlari, sandvi¢ gibi Ust Uste yerlegtiriniz. Cikolatall pasta
katini en Uste koyarak, Ustline badem parcgalarini serpigtiriniz. Pastayi soguyuncaya kadar buzdolabinda
bekletiniz.
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