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CIKOLATALI KAGIT HELVA PASTASI

Elif Korkmazel

5-6 adet kagit helva

120 gram bitter gikolata
Kremasi igin:

2 yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

2 paket vanilya

2 su bardagi sut

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi

Oncelikle kremasi igin tencerenin icine yumurta sarisini, unu, sekeri ve siitli koyup iyice karistirin. Ocaga alin ve
koyulasincaya kadar pisirin. Biraz sulu olursa bugday nisastasini suyla agin ve i¢ine dokip 3 dakika daha
kaynatin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Kagit helvalarindan bir tanesini servis tabagina alip Gzerine kremanin
bir kismini koyun. 5 kati aralarina krema koyarak kat kat déseyin. En Ustline kalan kremadan koyup dolapta 1
saat bekletin. Servis yaparken Uzerini eritilmis bitter ¢ikolatayla stsleyin.
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