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CIKOLATALI KABAKLI PASTA

125 Gr Sana Hamurigi

1,5 Cay Bardag st

1,5 Cay Bardagi sivi yag

2 Bardak rendelenmis kabak
1 Yemek Kasigi limon suyu
1 Bardak damla c¢ikolata
1,5 Cay Bardag ceviz ici

1 Paket vanilya

1,5 Cay Bardag kakao

2 Bardak un

1 Tath Kagi§i tuz

2 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1,5 Bardak toz seker

Firini 175 dereceye getirin. Ortaboy dikdortgen bi kalibi yaglayip unlayin.Un kakao karbonat ve tuzu orta boy bir
kaba eleyin. Eyri bir kabin icine seker kati yag ve sivi yagi cirpin. Yumurtalar teker teker ekleyin.unlu karisimi ve
limonlu sutu 3 seferde ekleyin.(un sit un sit un sit)kabak rendesini ilave edip karistirin. karisimi kaliba
dokun.uzerine damla cikolata ve ceviz ici serpistirin. 50dk pisirip kalibin icinde sogumasini saglayin.
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