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CIKOLATALI IRMIKLI PASTA

Kek icin:

3 yumurta

1.5 su bardagi seker
125 gr. tereyagdi

200 gr.un

2 yemek kasigi kakao
2 yemek kasigi st

1 cay kasigi kabartma tozu dolu
Krema igin:

300 ml sut

3 yemek kasigi irmik
100 gr tereyagi

100 gr. seker

100 gr. hindistancevizi
Usti igin:

200 gr. sutli gikolata
50 gr. tereyadi

Kek icin tereya@i ve sekeri ¢irpip yumurtalar teker teker kirin. Tim malzemeyi ekleyip firin kagdidi serili tepside
180 derecede 18-20 dk. pisirin.

Krema icin tim malzemeleri karistirip muhellebi kivamina getirin.

Firindan ¢ikan keki sogutup sutll sekerli bir karisimla veya meyve suyuda olabilir biraz islatip irmikli
muhellebimizi dékelim.

Daha sonrada sitl gikolatayl benmari usul eritip i¢ine tereyaginida koyup eritelim.

Kremamizi irmikli kremanin Gizerine ddklp buzdolabinda 2-3 saat bekletelim.
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