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CIKOLATALI IRMIK TATLISI

10 corba kasigi irmik

10 corba kasig tozseker

1 litre st

3-4 corba kasig kakao

Yarim paket vanilya

Uzeri igin:

2 adet 80 gr'lik beyaz cikolata
1 cay bardagi krema

1 cay kasigi vanilya

Bir tencerede vanilya hari¢ tim malzemeyi ¢irpin ve ocaga oturtun. Orta ateste surekli kargtirarak koyulasana
kadar pisirin. Ocaktan almadan hemen dnce vanilyayi da katin. Bir kek kalibini islatip, karigsimi igine dékin. Oda
sicakligina gelene kadar bekletip, buzdolabina koyun. 1-2 saat dondurduktan sonra kalibi servis tabagina ters
cevirip ¢ikarin. Uzeri i¢in, beyaz ¢ikolatayl benmari usull eritin. Krema ve vanilyayi da i¢ine ekleyin. Bu karigimi
tatlinin Gzerine gezdirip, dilediginiz meyveyle susleyerek servis yapin.
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