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CIKOLATALI INCIRLI KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
10 adet kuru incir

Yarim paket eritilmis tereyagi
2 corba kasigi yogurt

2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Uzeri icin:

1 paket bitter ¢ikolata

1 tath kasidi tereyad

Cukur bir kabin icinde yumurta ve seker cirpilir. Uzerine tereyed, yogurt eklenir. Kisa siire karistirdiktan sonra
kakao, vanilya, kabartma tozu ve un eklenir. En son ¢ok ufak dogranmig incir katilir, kanstirilir ve yaglanmis kek
kalibina dékaldr. 170 derece firinda yaklasik 50 dakika pigsirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra ters gevrilir.
Cikolata ve tereyadi kiicUk bir kaba konur. Cok kisik ateste karigtirarak eritilir. Kekin tzerine gezdirilir. Gikolata
kuruyunca servise sunulabilir.

Not: Incirin igerigi dogal seker nedeniyle keke az miktarda seker eklenmistir.
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