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CIKOLATALI ILKBAHAR PASTASI

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

125 gram un

125 gram misir nisastasi

2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

200 gram margarin

100 gram ince gekilmig badem
Uzeri icin;

200 gram bitter ¢ikolata

150 gram krema

2 corba kagsiJI esmer seker
Yeterince findik, badem

1 dilim konserve ananas, gilek, incir ve kiraz sekerlemesi yenilebilir ¢icek

Oda 1sisinda yumusatilmig margarin ve tozsekeri mikserle ¢irpin. Un, nisasta, kabartma tozu ve kakaoyu ekleyip
¢irpmaya devam edin. Yumurtalari teker teker ekleyip purizsiiz bir kivam elde edinceye kadar girpin. Kelepgeli
(¢ap! 20-22 cm) bir kalibin tabanini yadlayin. Hamuru kaliba dékin. Onceden isitilmis 175 dereceye ayarli firnda
50 dakika pisirin. llininca kaliptan ¢ikarip tel 1zgara Uzerine alin ve sogumaya birakin. Ufalanmig bitter cikolatayi
cam bir kaba alin. Krema ve sekeri sos tenceresine alin. Kaynama noktasina getirip atesten alin. Hemen
cikolataya ilave edip gikolatalar eriyinceye kadar karigtirin. Sogumus kekin lzerine hazirladigimiz sosla
kaplayin. Oda isisinda sogumasini bekleyin. Uzerini stsleyin. Dilimleyip servis yapin.
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