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CIKOLATALI HAVUGLU KEK

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz
1 adet portakal kabudu rendesi
1 cay kasigi tarcin

1 paket vanilya

3 su bardagi un

2 adet rendelenmis havug

1 paket sana yagi

3 adet yumurta

1 Aldigi kadar muskat rendesi
0.5 su barda@ kuru Gzim

1 paket kabartam tozu

200 gr pudra sekeri

1 Kg damla c¢ikolata

1 cay kasigi zencefil

1 Aldigi kadar limon kabugu rendesi

Cikolata tavla zar biyUukliginde dograyin. Derin bir kabin iginde oda sicaklijinda beklettiginiz, yumurtalari,
Sana[?ly! ve pudra sekerini krema kivamina gelinceye kadar mikserle ¢irpin. Daha sonra igine dogranmis
cikolatayi, iri cekilmis cevizi, kuru Gzimd, limon ve portakal kabugu rendelerini, rendelenmis havucu, targini,
muskat rendesini, zencefili, vanilyayi ilave edip, tahta bir kagik ile karigtirn. Unu ve kabartma tozunu eleyerek
harca ilave edin. Kek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina koyun. Onceden 185 derecede isittiginiz
firnda 35-40 dakika pisirin. Keki pistikten sonra kalibinin i¢cinde 5 dakika bekletip, soduttuktan sonra servis
tabagina alip, dilimleyerek servis edin.
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