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CIKOLATALI GELINCIK PASTA

140 gr bitter cikolata

1 su bardagi su

100 gr bitkisel margarin

2 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 paket vanilya

3 su bardagi un

3 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
Sos icin;

2 su bardagi sik

1 su bardag st

3 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kasiJi tepeleme un
1,5 su bardagi tozseker
Cicekler icin;

3-4 adet taze cicek

1 adet yumurta aki

1 corba kasidi pudra sekeri

Once bitter gikolatayi ufak pargalara ayirip suyla beraber ufak bir celik tencereye koyup kisik atesin (izerine
oturtun. Bir tahta kagikla karigtirarak ¢ikolatalari eritin. Kaynamasina meydan vermeden ocaktan alip, igine
yumusak margarini katip, karistirin. Bu arada bagka bir kabin iginde un, kakao ve kabartma tozunu elinizle
karistirip bir kenarda bekletin. Bir bagka derin kabin igine yumurta ve toz sekeri koyup mikserin yiksek devriyle
2-3 dakika ¢irpin. Hemen icine vanilyayla beraber erittiginiz ¢ikolatay (sicak olabilir) ekleyip bir tahta kasikla
iyice karistirin. Son olarak unlu kakaolu karigimi azar azar ilave ederek, tim malzemeleri iyice birbirine yedirin.
Béylece kuru mayali bir kek hamurunuz olacaktir. Ote yandan iki adet 23-25 cm ¢apindaki yaglanmis kek
kalibini hazirlayin. Kek hamurunu bu iki kaliba paylastirip 175 dereceye ayarlanmis firina koyun, yaklasik 35
dakika kekleri pigirip alin ve sojuyunca kaliplardan ¢ikarin. Ote yandan pastanin sosu i¢in ufak bir tencereye su,
slit ve kakaoyu koyun, un ve toz sekeri ekleyip bir tel ¢irpici veya kasikla iyice ¢irpin. Orta isili atesin tzerine
sosu oturtun ve surekli karistirarak pisirin, sos koyu ayran kivamina gelip kaynamaya baslayinca ocaktan alin.
Ote yandan genis bir tabaga birinci keki koyun, hafif ilinan sosu birinci kekin tzerine gezdirip, ikinci keki Gstiine
kapatin. Sosu tekrar Uzerine ve kenarlarina gezdirin, isterseniz kekin arasina muz, cilek gibi taze meyveleri
dizebilirsiniz. Pastayl buzdolabinda sogumaya birakin, bir kasede yumurta akini hafif¢e ¢irpin. Bagka bir kaseye
pudra sekerini koyun, taze gicekleri saplarindan kesip dnce yumurta akina sonra pudra sekerine batirip kekin
Uzerini sUsleyin. Sonrada servise sunun.
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