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CIKOLATALI FLORANSA TATLISI

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

1/2 su bardagi su

200 gr sltsuz (bitter) ¢ikolata (kigulk pargalar halinde kirilmig)
3 yumurtanin sarisi

310 gr (1 1/4 su bardagi) krema.

Kiguk bir tencereye seker ve suyu koyup devamli karigtirarak orta ateste sekeri eritiniz. Surubu 3 dakika
kaynattiktan sonra tencereyi atesten aliniz.

Cikolata parcalarini ve sicak surubu miksere koyup hizli olarak 5 saniye karistiriniz. Yumurta sarilarini ekleyip 5
saniye daha karigtirdiktan sonra, kremayi koyup yiksek hizda 10 saniye daha karistiriniz.

Karisimi, bardaklara yada kiiglk kaselere bosalitp buzdolabinda 2-3 saat, koyulagana kadar soguttuktan sonra
servis ediniz.

Not: Bu tath, mikser kullanildiginda ¢ok kolay hazirlanir. istenirse, buzdolabina konmadan tatliya, kar haline
getirilmis yumurta aklari karigtirilir.
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