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CIKOLATALI FISTIKLI KURABIYE

Malzeme

- 2 adet yumurta

- 250 g Sana yagi = 1 paket

- 2 su bardagi seker

- 2 yemek kasigi st

- 1 su bardadi damla ¢ikolata

- 1 su bardagi iri ¢cekilmis yesil fistik
- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Aldig1 kadar un

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icine yumurtalari, sitl, oda sicakhginda yumusattiginiz Sana yagini, sekeri, vanilyayi,
kabartma tozunu ve bir miktar unu koyup parmak uglariniz ile yogurun. Daha sonra hamur kivamina gelene
kadar un ilave ederek kurabiye hamurunu yogurun. Hazir hale gelen hamuru, 15 dak. buzdolabinda bekletip
dinlendirin.

2. Hafif¢e unladiiniz tezgahta hamuru yogdurup, ortadan ikiye bdlin. Ayirdiginiz hamurdan ceviz blyUkliginde
ayirip yogurunuz ve uzatiniz, tzerine basip iki parmak genisliginde seritler elde edin. Hamur seridinin ortasina
damla c¢ikolata koyup, hamuru rulo yapin. Hamurun uglarini kapatip avug iginde bastirip yuvarlak hale getirin.
Daha sonra hamurun bir tarafini yayvan bir tabaga koydugunuz yesil fistiga bulayin.

3. Bir yUzleri fistiga bulanmis kurabiyeleri Sivi Sana ile yadladiginiz firin tepsisine dizin.

4. Gikolatali fistikli kurabiyeleri, 6ndecen 185 derecede isittiginiz firinda 35-40 dakika Uzerleri pembelesinceye
kadar pisirin.
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