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CIKOLATALI FISTIK KROKANLI PASTA

https://uno.com.tr

1 adet UNO Kakaolu Pastaban

1 bardak karigik meyve suyu

200 g tuzsuz antep fistigi

2 yemek kasigi bal

1 blyUk su bardagi toz seker

2 yemek kasi§i su

80 ml sivi krema

1 su bardagi krem santi

100 g kiicUk dogranmis bitter ¢ikolata

Fistik krokan i¢in Antep fistigini firna srlp, kizinca ¢ikarin. Toz seker, su ve bali ocakta karamel rengi alana
kadar karistirin. Daha sonra Antep fistigini ekleyip, karisimi yagl firin tepsisine dékin. Karisim soguyunca
rondodan gecirin veya oklava yardimiyla ezin.

Ganaj kremasi icin kremayi kaynattiktan sonra ¢ikolata ve krem santiyi ekleyip kabarana kadar mikserde
karigtirin.

UNO Pastaban[inizin tim katlarini meyve suyu ile islatin. ik katin (izerine ganaj kremasinin yarisini siiriip, fistik
krokani kirarak yerlestirin. UNO Pastaban[?linizin Uist katini kapatip kalan kremayla pastanizin Gstiini kaplayin.

1 saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye edilir.
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