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CIKOLATALI FINDIKLI MUFFIN

https://www.elele.com.tr

Findidi dévin. Yumurtalarin sarisi ile beyazini ayirin. Un, yumurta beyazi, seker, findik, kabartma tozu ve
kakaoyu bir kapta cirpma teli veya mikser yardimiyla 10 dakika ¢irpin. Tereyagini bir tencerede eritin, ardindan
unlu karisima ilave edin. Bes dakika daha c¢irpip damla ¢ikolata ekleyin. Tahta kasik yardimiyla karigtirdiktan
sonra buzdolabinda bir saat dinlendirin. Hamuru, yaglanmis kicik kek kaliplarina veya muffin kaliplarina
doldurup 180 derece isitilmis firinda 25 dakika pisirin. Dilediginiz gibi sUsleyin.
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