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CIKOLATALI VE FINDIKLI KURABIYE

225 g kahverengi seker

100 g pudra sekeri

175 g tereyagi, eritilmis

2 gay kasig! vanilya 6zut0

1 yumurta ve 1 yumurta sarisi
250 gun

100 g sitli damla gikolata
50 g findik, dogranmig

100 g sUtld ¢ikolata, kirilmig

Firni 160 ° C'ye kadar isitin.

2 firin tepsisine yagl kagit serin.

Iki ayn sekeri, tereyadi ve vanilyay! birlikte iyice ¢irpin, sonra da yumurta ve yumurta sarisiyla ¢irpin, ardindan
un, cikolata pargaciklari ve findigi ekleyin.

Hazirlanan tepsilerin tzerine karigsimi yemek kagigi ile dokiin, yayilacak kadar aralik birakin.

Kurabiyeleri 15 dakika boyunca veya rengi kahverengiye dénene kadar pisirin. Tel rafa aktarin ve sogumaya
birakin.

Gikolatayi bir mikrodalgada veya benmari ile eritin, sonra her biskivinin alt tarafini daldirin ve yagh kagit Gizerine
birakin.
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