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CIKOLATALI FINDIK KREMALI KEK

Malzeme

-175 g Sana

- 175 g pudra sekeri

- 3 adet yumurta

- 2 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 4 yemek kasigi st

- 4 yemek kasig ¢ikolatall findik kremasi (nutella)
- Yarnim su bardagi batin findik

- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

Derin bir kAsede yumurtalari ve pudra sekeri krema kivamina gelene kadar girpiniz.

Daha sonra harca yumusamig Sana'yi ilave edip, ¢irpin.

Daha sonra i¢ine bir stizge¢ yardimi ile eleyerek un - kabartma tozunu, tarcini ve situ ilave edip, karistiriniz.
Kek harcini Sivi Sana ile yaglanmis acilir -kapanir kek kalibina dékup, Uzerini kagigin sirti ile diizeltip, bastiriniz.
Findiklari ortadan ikiye kesin.

Kek harcinin tzerine gikolatali findik kremasini dékp, ¢atal ile kek harcinin Gzerine karistiriniz.

En son olarak kekin Gizerine findiklari serpin.

Keki Onceden 185 derece de isittiginiz firnda 35-40 pigiriniz.

Pisen keki kalibinda en az 10 dakika sodutup, servis tabagina aliniz.
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