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CIKOLATALI DRAJELI ELMA SEKERI

2 elma

80 gr bitter ¢ikolata

2 paket Renkli drajeler
1 tath kasidi margarin

Gikolatay! kiiclk pargalara bdlerek yag ile beraber bir kaseye alin 2. Sicak su dolu bir kabin igine gikolata
kasesini yerlegtirerek gikolatay eritin.

Elmalar yikayip kuruladiktan sonra ¢ikolataya batirin.

Yagl kagit Uzerine alarak 2 dakika bekletin.

Tahta ¢ubuklari elmanin sap yerinden i¢eri dogru batirin.

Renkli drajeleri elmanin Gzerine yapistirin ve gikolatanin donmasi i¢in buzdolabinda bekletin.

Gikolata donduktan sonra servis edin.
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