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CIKOLATALI DERVIS TATLISI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
75 gram sUtll gikolata,

1 bardak s,

1 cay fincani kurutulmus ekmek tozu,
30 gram tereyad,

yarim bardak toz sekeri,

3 yumurta,

bir bardak kayisi marmelati,

bir tutam tuz.

Yapimi: Gikolatayi rendeleyerek sutle birlikte bir tencereye koyup ¢ok hafif bir atese oturtun. Cikolatayla stu
birbirine iyice yedirinceye kadar glizelce karistirin Tereyadindan ceviz iriliginde bir pargayi bir kenara ayirdiktan
sonra kalanini ufalanmig ekmek iciyle sekerle ve bir tutani tuzla birlikte tenceredekilere katin. Bir tasim kaynatip
atesten indirin ve ihitin. Beri yanda yumurtalarin sanlarini bir porselen k&senin i¢inde iyice girparak kdpurtin.
Sonra bunu karigtirmaya ara vermeden tenceredeki karisimi azar azar katin ve iyice sogumaya birakin.
Yumurtalarin aklarini kar képigi durumuna gelinceye kadar iyice ¢irpin ve sogumus olan tenceredeki karisima
azar azar katarak karistirin.

Bu is tamamlandiktan sonra karisimi yaga bulanmis bir turta kalibina bosaltin ve kizgin bir firina stirin. Hemen
firnin 1sisini ortanin altina indirin ve turtayi 40 dakika kadar bu firinda pigirin. Bu giizel tath firinda piserken
porselen bir tencereye bir bardak marmelatla bir bardak su koyarak atese oturtun. Tenceredeki karigimi koyu bir
surup haline gelinceye kadar devamli karistirin. Sonra atesten indirip bir sal¢a servis késesine bosaltin ve
ihmasini bekleyin. Bu arada pismis olan tatlyi firndan ¢ikartip basasagi ederek servis tabagina bosaltin ve
yaninda surup kasesi oldugu halde servis yapin.
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