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CIKOLATALI CILEKLI PASTA

4 yumurta

4 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

1 kahve fincani irmik

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi su

2 adet portakalin kabugu

1 cay bardagi damla gikolata
3 corba kagigi kakao

Uzeri icin:

100 gram bitter eritilmis ¢ikolata
2 su bardagi sut

1 paket cilekli kremsanti

200 gram cilek

200 gram bogartlen

Yumurta ve sekeri derin bir kabin iginde ¢irpin. Unu, kabartma tozunu, irmigi ve suyu ekleyin. Portakal
kabuklarini rendeleyin. Kakao ve parca ¢ikolata ile birlikte icine ekleyip karistirin. Bu karigimi dikdértgen cam bir
kabin i¢ine bosaltin. 200 derecedeki firnda 30 dakika pigirin. Firindan ¢ikinca biraz ilininca tzerine 2 su bardak
st d6ékin. Stinger gibi cekecektir. Bu keki ikiye bdlin arasina cilekli kremsantiyi hazirlayip strtin. Gilek ve
bégurtlenleri de yerlestirip son olarak Uzerine erimis ¢ikolatayr dékip dolapta sogumaya birakin. Dilimleyip
ikram edin.
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