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CIKOLATALI CILEKLI PASTA

Malzeme

- Keki icin:

- 150 gram Sana yagi

- 200 gram pudra sekeri
- 2 adet yumurta

- 1,5 su bardagi yogurt
- 2 su bardagi un

- 4 yemek kasi§ kakao
- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu
- Arasina:

- Yarim kg taze gilek

- Kremasi igin:

- 1 paket vanilyall toz puding
- 2 su bardag stt

- Islatmak igin:

- 1 su bardad st

- Uzeri igin:

- Kakao

Hazirlanisi

Derin bir kése igerisinde oda sicakliginda bekletip, yumusattiginiz Sana?y1, pudra sekerini ve yumurtalar krema
kivamina gelene kadar girpiniz.

Krema kivamina geldikten sonra yogurdu ekleyip, karistirmaya devam ediniz.

Daha sonra icine kakao'yu, vanilyayi ve eleyerek un - kabartma tozunu ilave edip, karistiriniz.

Kek harcini, yagh kagit serdiginiz agilir-kapanir kek kalibina dékip, kasigin sirti ile Gzerini diizeltiniz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda 35-40 dakika pisiriniz.

Kek piserken, kiiguUk bir tencerenin icerisine vanilyall toz pudingi ve sutl koyup, sos kivamina gelene kadar orta
ateste devamli karistirarak pisirip, sogutunuz.

Pisen keki kalibin iginde sodutup, servis tabagina aldiktan sonra uzun bir bigak yardimi ile ortadan ikiye
kesiniz.(kekin iyice sogumus olmasina dikkat ediniz.

Kek iyice sogumaz ise keserken, parcalanabilir.)

Taze cilekleri ayiklayip, yikadiktan sonra istediginiz biyUklUkte dograyiniz.

Kekin her iki katini da soguk sut ile islatiniz.

Servis tabagina aldiginiz sit ile islanmig kekin alt katina énce kremayi striiniz. Kremanin Gzerine dogranmis
cileklerden diziniz.

Gileklerden bir kismini en Ustind sUslemek i¢in ayiriniz.

Kremanin Gzerine kekin 2. Katini koyup, tUzerine kalan kremayi sirin(z.

Kremanin Gzerini kalan cilekler ile susleyip, en Ustlne bir sizge¢ yardimi ile kakao serpiniz. Pastayi
buzdolabinda bir saat bekletip, soguk olarak servis ediniz.
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