B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI CILEKLI MILFOY PASTASI

4 adet milféy hamuru
Kremasi igin;

2 su bardagi sut

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 cay bardagdi toz seker
15-20 adet ¢ilek

1 ¢ay bardag damla gikolata
Uzeri Igin;

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 corba kasigi kakao

Milfdy hamurlarini tam ortadan dikey olarak keselim, yagh kagit serdigimiz tepsiye yerlestirelim. Onceden
Isitigimiz 190 derece firinda kabarip kizarana kadar pisirelim. Diger tarafta tencereye sit, seker, un, nisastayi
koyalim, orta ateste kivam alana kadar karigtirarak pisirelim. Bir kenara alalim, karaiktirarak biraz sogutalim,
icine ince dogradigimiz ¢ilegdi ve damla ¢ikolatayi ekleyelim. Milfdy hamurlarini firndan alalim. Enlemesine ikiye
keselim, birinci kati alalim, kremadan yerei hadar gezdirelim, tzerine ikinci kati, kremay, t¢linct kati, keramyi
ve dérdinci katl koyalim. Bitin milféyleri bu sekilde tamamlayalim. Servis tabadina yerlestirelim. Uzerine
pudra sekeri, kakao ve vanilya karisimini eleyelim.
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