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CIKOLATALI CEVIZLI PASTA

Malzemesi:

1,5 bardak un

1 komposto kasigi kabartma tozu
1 kahve kagiJi tuz

2 kahve kasigi dévilmus karanfil

1 kahve kagiJi targin

1 kahve kasi§i zencefil

1 kahve kasigi mahlep

1,5 bardak toz seker

4 yumurta (aki ve sarisi ayrilmig)
120 gr. sekersiz gikolata (eritilmis)
1 bardak st

1 bardak ayiklanmig ve kiyilmig ceviz
vanilya

Hazirlanisi:

Un, kabartma tozu, tuz ve baharati bir kaba koyarak iyice karistirin. Tereyagla toz sekeri krema haline gelinceye
kadar ¢arpin. Garpllmamis yumurta sarilarini ve erimis ¢gikolatay! da yagda katarak karistirin. Sonra iyice ¢arpin.
Baharatli unu ve sttt adir agir sekerli yaga katarken bir taraftan da ¢garpmaya devam edin. Vanilya ve cevizleri
de malzemeye ilave edin. Yumurta aklarini iyice sertlesene kadar dévin. Bunu da malzemeye katip karistirin.
BuyUk bir kalibi yaglayin. Malzemeyi kaliba d6kerek orta sicakliktaki firinda 50 dakika pisirin. Pistikten sonra
pastay ¢cikararak sogumaya birakin. Asagida verdigimiz Ust sosu hazirlayin. Cevizli pastayi énce boylamasina
ikiye bdlin. Sonra daha kiiglk parcalara ayirin. Ortalarina ve Ustlerine ¢ikolatall malzemeyi siriin. Pargalar
blylk bir servis tabagina yerlestirin ve servis yapin.

CIKOLATALI KREMA: Yarim bardak tereyad ile 100 gram cikolatayi kaynar su tistindeki kapta 1sitin. Gikolata
eriyince iyice karigtirin. Sonra 1 kahve kasigi tuz, 3 su bardadi pudra sekeri, 5 gorba kasigi kaymak 2 kahve
kasiJ! vanilya ilave ederek iyice karistirin. Cirpilmis bir yumurta akini da katarak karistirmaya devam edin.
Ocaktan alarak soguyana kadar ¢arpin. Pasta dilimlerine sdrin.
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