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CIKOLATALI CEVIZLI KEK

1.5 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

3 corba kasigi bal

125 gr. margarin

3 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tath kasidi targin

Yarim su bardagi kiyilmis ceviz
1 paket bitter ¢ikolata

Mikser ile tozgeker ve yumurtayi 4 dakika ¢irpin. Uzerine bal ve margarini ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. Unu,
kabartma tozu ile kanstirip, karigsima katin. Uzerine vanilya, tarcin, ince kiyllmis ceviz ici ve arzuya gére
rendelenmis portakal kabugunu ilave edin ve karistirin. Bu arada bitter ¢ikolatay kiiglk kiigUk parcalara ayirip,
1-2 ¢orba kasidi unla iyice karistirarak kekin icinde dibe ¢bkmesini 6nleyin. Unla karismis gikolata parcalarini da
kek harcinin igine katin ve yaglanmis kek kalibina dékin. 170 derece firinda 35 dakika pigirin. Firindan
¢ikardiktan sonra sogumaya birakin.
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