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CIKOLATALI CEVIZLI KEK

1.5 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi su

1 su barda@i dévilmis ceviz
1/2 su bardagdi dévulmis findik
3 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

2 dal nane yapragi

Seker ve yumurtalari girpin. Uzerine sivi yag ve suyu ilave edin. Ceviz, findik, kakao ve vanilyayi da karigima
katin. Kabartma tozunu una ekleyip harca ilave edin. Kek kalibini yaglayip unlayin. Hamuru kaliba dékip
Onceden isitilmig 190 derece firinda 40 dakika pisirin. Krem santiyi stle ¢irpip kek soguduktan sonra ortasina
koyun.
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