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CIKOLATALI CEVIZLI KEK

1.5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu,
1 su bardagi dévilmuis ceviz,
yarim su bardagi tozseker,
125 gram margarin,

100 gram beyaz ¢ikolata

1 cay kasigi vanilya,

2 adet ¢irpiimis yumurta.
Cikolata sosu igin;

125 gram bitter gikolata
1/3 su bardagi krema,

1 cay kasigi vanilya,

muz

Finni énceden 180 derecede isitin. 18 x 27 cm ebadinda dikddrtgen bir kalibi yaglayin. Yagdladiktan sonra yagli
kagit ile kaplayin. Unu ve kabartma tozunu derin bir kaba eleyin. Sekeri ve cevizi ekleyip harmanlayin. Margarin
ve ¢ikolatayi bir kaba alip, benmari usull eritin. Sogumaya birakin. Gikolatal karigimi, vanilyayi ve ¢irpiimis
yumurtalari unlu karisima ekleyin. Tahta bir kagikla hafif¢ce karistirnn. Hamuru firin kabina bosaltin. 30 dakika
pisirin. Firindan aldiginiz keki 10 dakika sogumaya birakin. Bu arada sosu hazirlayin. Bunun icin bitter ¢ikolatayi
derin bir kaba alin. Kremayi isitip, ¢ikolatanin tizerine ddkin. Gikolata sicak krema i¢inde eriyene kadar
karistinin. Vanilyay ilave edin.

Keki kare bigiminde kesin. Cikolatay kekin Gzerine gezdirip, krema ve muz ile servis yapin.
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