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CIKOLATALI BRIOS

Malzemeler

5 adet yumurta

25 gr maya

500 grun

5¢rtuz

100 gr toz seker

250 gr tereyagi (kuip dogranmis)
Ic malzeme:

damla gikolata

Uzeri icin:

Girpilmis yumurta sarisi

- BOttin malzemeyi bir kaba alin ve glzelce yogurun. Hamuru top haline getirip Gzerini 6rtln ve oda sicakliginda
bekletip iki kati kabarincaya kadar mayalandirin. )

- Hamuru un serpilmis zeminde yarim cm kalinlikta a¢in. Kenarlarini keserek diizleyin. Uzerine damla ¢ikolata
serpip rulo yaparak sarin. Rulo hamuru 3-4 parmak eninde kesip yagli k&gt serilmig firin tepsisine araliklarla
yerlestirin. Uzerlerine ¢irpiimis yumurta sarisini stiriip 200 derece firinda 12-14 dakika kadar pigirin. Afiyet
olsun..
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