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CIKOLATALI BISKUVI PASTASI

https://www.sultanmarketing.kz

1 paket Sultan Legenda biskivisi
150 g Sultan Otrubnoye biskivisi
Y2 paket Sultan Fantaziya biskivisi
200 g margarin

750 g st

3 yemek kasigi misir nisastasi

3 yemek kasigi kakao

7 yemek kasigi seker

Y2 bardak dévilmus findik

1 adet rendelenmis portakal kabugu
Kokos rendesi

Situ, nisasta, kakao ve sekeri birlikte kaynatin. Kaynadiktan sonra margarin ve portakalin kabugunu ekleyin.
Koyulangincaya kadar kadar kaynatmaya devam edin. Sultanin Legenda, Fantaziya ve Otrubnoye biskuvilerini
ezin. Ezilmig bisklviyi ve findigi hazirlanan katkiya ekleyin ve atesten alin. Sogumasini bekleyin. Yuvarlak
tepsinin igerisini ince yaprakla kaplayin.

Katkiy yapraga doékin ve sarin. Buzdolabina koyup dondurduktan sonra servis yapilacak kaplara koyun. Kokos
rendesi ile susleyip ikram edebilirsiniz.
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