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CIKOLATALI BALKABAKLI KALP KURABIYE

150 gram margarin

3,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

12 corba kasig pudrasekeri

1 adet yumurta

1 adet yumurtanin aki

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 su barda@i sekerli kabak piresi
120 gram bitter gikolata

Unu kabartma tozu ile robota koyup bir-iki tur kanstirin. Ardindan pudra sekeri, margarini, yumurta ve yumurta
aki ile limon suyunu ekleyip karistirin. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Dolaptan alip, 2
pargaya ayirin ve hafif unlanmig bir zeminde merdane yardimiyla yarim santimden ince olacak gekilde agin. Kalp
seklindeki kalip yardimiyla hamurlar kesin. Kurabiyeleri yagh kagitla kaplanmig tepsiye siralayin. Onceden
isitilmig 170 derece firinda 20 dakika pisirin. Gikolatay! benmari usull eritin. Sogumus kurabiyelerin bir yiziine
cikolata, cikolatanin da Gzerine kabak puresini strtin. Plreli kurabiyenin Gzerini baska bir kurabiye ile kapatin.
Bu islemi kurabiyeler bitene dek tekrarlayin.
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