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CIKOLATALI BAKLAVA

1 Yemek Kasigi sirke

300 gr ceviz

3 Adet yumurta

3 Yemek Kagidi kakao

0,5 Adet limon suyu

1 Su Barda@ kakao(agmak igin)
3 Yemek Kagidi yogurt

1 Su Bardagi damla c¢ikolata

3 Yemek Kasidi siviyad

4 Su Bardag su

4 Su Bardag toz seker

1 Su Bardag nisasta (agmak igin)
1 Paket Sana Klasik

Hamuru hazirlamak icin yumurta,yogurt,siviyad,sirke ve kakaoyu bir kaba alip karnstirin.Gzerine azar azar un
ekleyerek yumusak bir hamur hazirlayin. Hamuru folyoya sarip yarim saat dinlendirin. Daha sonra hamuru 15
bezeye ayirin.1 su bardagi nisasta ve 1 su bardadi kakaoyu eleyin.bu karisimdan serperek her bezeyi
tepsinizden daha biiyik agin.tepsiyi yaglayin.sana margarin eritin.dévilmis ceviz ve damla gikolatayi karigtirin.
Actiginiz yutkalardan 3 tanesini kenara ayirin. Kalan yufkalari dérde bélun. Iki kat tepsiye serin. Uzerine yag
gezdirin.dort kattan sonra ¢ikolatali cecizli harg serpin, kestiginiz yufkalar bitene kadar,her iki katta bir yag
gezdirip, dort katta bir de cevizli karigsimdan serpin. En Uste bitlin biraktiginiz Gg adet yufkay! yerlestirin. Kalan
yagi Uzerine gezdirin.daha sonra baklavayi arzunuza gére dilimleyin. orta isili firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.
Bu arada serbeti hazirlamak igin, su ve tozsekeri bir tencereye alip ocaga oturtun. Kaynamaya bagladiktan
sonra limon suyunu ilave edin.bir iki tagim kaynatip ocaktan alin ve sogutun. Firindan aldiginiz sicak baklavanin
Uzerine serbeti dokiin. Baklava serbeti sekince servis yapin.
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