—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI BAKLAVA

Malzeme:

4+3/4 su bardagi Bizim Mutfak Un
2 adet yumurta

Tuz

3/4 su bardagi su

300 gram cekilmis antepfistigi
400 gram Teremyag

150 gram damla cikolata

Serbeti igin :

4 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao

Un, yumurta, tuz ve suyu bir kaba alip yogurun. Hamuru yodururken kurumamasina dikkat edin. Hamuru 10 esit
parcaya ayrin. Bezeleri merdane yardimiyla agin. Oklava ile iyice incelttikten sonra tepsiye 4 adet yufkay!
yerlestirin. Uzerine antepfistigi ve damla gikolatalari serptikten sonra tizerine kalan yufkalari yayin. Dilimledikten
sonra Uzerine eritilmis Teremyagd dokin. Onceden isitiimig 170 derece firinda 35 dakika pisirin. Serbet icin
malzemeleri bir tencereye alip kaynatin. Baklavay firindan ¢ikartip Uzerine kakaolu serbeti gezdirin. Baklava
serbeti ¢ekip soguduktan sonra servis yapin.
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