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CIKOLATALI BADEMLI KEK

1 corba kasigi tereyad (eritilmis)

120 gr (8 ¢orba kasigi) margarin

120 gr (1/2 su bardagi) toz seker

3 yumurtanin sarisi

3 yumurtanin aki

120 gr sutsiz (bitter) cikolata

1 ¢corba kasigi ¢ekilmis kahve yada neskafe
50 gr (1/3 su bardagi) badem (cekilmis)

60 gr (1/2 su bardagi) un (elenmis)

Once finninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

Bir fircayla, eritilmis tereyadin yarisini kullanarak kek kalibinin dibini ve kenarlarini yaglayiniz. Kalibin igine yagl
kagit doseyip, eritilmis tereyagin geri kalaniyla yagh k&dgidin Gstini yagdladiktan sonra, bir kenara birakiniz.
BuyUk bir tencerede su kaynatip ortasina bir kap yerlestiriniz. Cikolatayi kaba koyup, tahta kagsikla karigtirarak
eritiniz. Tencereyi icindeki kapla atesten alip bir kenara birakiniz.

BuyUk derin bir kapta margarini tahta kagsikla krema haline gelene kadar ¢irpiniz. Sekeri ekleyip karisim
purtiksiz olana kadar ¢irpmaya devam ediniz.

Yumurta sarilarini teker teker, her birinden sonra karisimi iyice ¢irparak, ekleyiniz. Eritilmis ¢ikolata ve kahveyi
katip ¢ekilmis badem ve unu, madeni bir kagikla karisima ekleyiniz. Bltlin malzemeyi iyice ¢irptiktan sonra
hamuru bir kenara birakiniz.

BuyUk bir kasede yumurta aklarini ¢irpma teliyle yada elektrikli ¢irpiciyla sertlesene kadar ¢irpiniz. Madeni bir
kasikla yumurta aklarini kek hamuruna karistirdiktan sonra, hazirladiginiz kek kalibina dokerek, tstini bicakla
dlzeltiniz.

Kek kalibini isitiimis firina strp, 40-50 dakika, kekin ortasina parmaginizla bastirdiginizda eski haline
déninceye kadar pigiriniz.

Kalibi firindan alip 10 dakika beklettikten sonra kaliptan ¢ikariniz. Soguduktan sonra servis ediniz.
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