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ÇİKOLATALI AŞK PASTASI

1 adet Kalp şeklinde hazır çikolatalı pandispanya
4 adet muz
50 gr. margarin
Süslemek için:
1 su bardağı damla çikolata
2 adet muz
Kreması için:
2 paket (200 gr) çikolatalı krem şanti
2 su bardağı soğuk süt

Pandispanyanın tabanını yağlı kağıdın üzerine yerleştirin.2 Paket çikolatalı krem şantiyi bir kabın içinde 2 su
bardağı suğuk süt , sana klasik yağ ile 5 dk.çırparak hazırlayın ve dolapta sertleşmesi için 10 dk bekletin.Bu
esnada muzları ince ince dilimlere ayırın.Hazırlamış olduğunuz çikolatalı krem şantinin yarısını tabanın üzerine
yayın üzerine dilimlediğiniz muzları yerleştirin ve parça çikolataların bir kısmını üzerine serpin yarısını içine diğer
yarısını pastanın üstünü süslemek için ayırdım muzların üzerine bir kat daha krem şanti sürün.Pandispanyanın
tavanını yerleştirin ve çikolatalı kremşantiyi üzerine ve yanlarına yedirin,spatula yardımıyla düzeltin.Dilimlemiş
olduğunuz muzların bir kısmını pastanın yan kenarlarına dizin. Kalan bir kısmını pastanın üzerine dıştan içe
doğru gelerek dizin kalan çikolata parçacıklarını üzerine serpiştirin .Dolapta 1 saat dinlendirin ve servis edin.
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