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CIKOLATALI ARMUTLU KEK

1 klicUk paket sade ¢ikolata
1 armut,

4 yumurta

4 corba kasig margarin
1.5 su bardagdi misir unu
1 su bardagi tozseker

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi tozseker

1 tutam tuz

Firini 170 dereceye ayarlayin. Gikolatanin yarisindan fazlasini minik minik dograyip kalani rendeleyin. Armutu
soyup ince ince dilimleyin. Margarini eritip sogumaya birakin.

1 corba kasigi margarinle kek kalibini yaglayip 1 ¢orba kasigi misir unu serpin.

Tozsekerin 1 ¢orba kasigi kadarini ayirp kalanini genis bir kaba alin. Margarin, dogranmis gikolata, kalan misir
unu, un, kabartma tozu, yumurta, vanilya ve 1 tutam tuzu sekere ilave edip diizgln bir karisim oluncaya kadar
karigtirin.

Hazirladiginiz kangimi kek kalibina dokiin. Uzerine armut dilimlerini yerlestirip hafifge bastirn. Uzerine
ayirdiginiz 1 kasik tozsekeri serpip sicak firinda yaklasik 40 dakika pigirin. llininca kaliptan ¢ikarip rendelenmis
cikolatayi serpin. Dilimleyip servis yapin.

ML® Dizme Armut Tatlisi icin tiklayin
ML® Dizme Armut Tathsi (gdrsel)
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