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CIKOLATALI ARMUT TATLISI

6 Armut

4 Kalip Gikolata
Kaymak

4 cay kasig seker

Armutlar butin olarak, saplar Gzerinde kalacak sekilde soyulur. Ortalar dip taraftan oyulmak suretiyle
cekirdekleri gikarilir. Gekirdeklerin gikarildigr bélime, Kaymak doldurulur. 24x6 cm.ilk EMSAN pisirme gereci,
haslama kaidelerine uygun olarak hazirlanir. Igi kaymak dolu Armutlar diizgiin bir sekilde EMSAN gerecine
dizilir. En kisik ateste haglama kaidelerine uygun olarak, 10 dakika pigirilir. Diger bir taraftan, 20x5 cm.lik bir
EMSAN gerecine iki parmak su konularak, kaynatilir. Igine ¢ikolata konulmusg, 20 cm.lik Kombi kase,
tenceredeki sicak suyun igine oturtularak, ¢ikolatanin erimesi saglanir. Eritilmis ¢ikolata, pismis Armutlarin
Uzerine veya altina dokulerek sicak servis yapilir.
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