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CIKOLATALI ANTEP FISTIKLI PASTA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet k.tozu

1 Adet vanilya

0,5 Bardak seker

2 Corba Kagigi kakao

1 Adet vanilya

3 Bardak st

3 Adet pandispanya i¢in; yumurta
1 Paket krem santi

1 Bardak seker

2 Corba Kagidi nisasta

2 Corba Kasigi siviyad

2 Corba Kasigi Kremasi igin; Un
100 gr bitter ¢ikolata

3 Corba Kagsigi kakao

Kek icin yumurta ve sekeri ¢irpip siviyadi da ekledikten sonra un k. tozu vanilyayi ekleyip karstirdiktan sonra 180
derecede pisriyoruz. krema malzemelerini ¢ikolata ve margarin hari¢ tencereye koyup pisiriyoruz kaynadiktan
sonra gikolata ve yagi da ekleyip 5 dk daha pisrip altini kapatiyoruz. kakaolu krem santiyi de Gzerindeki gibi
hazirlayip dolaba koyuyoruz. kekimizi tGige béllyoruz arasina da kremanin yarisini koyup Uzerine fistik taneleri
sepigtiriyoruz. diger kata da ayni islemi uygulayip 3. kati da yerlestiriyoruz Gzerine krem santiyi suriyoruz fistik
dékUp dolaba koyuyoruz
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