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CIKOLATALI ANANASLI PASTA

110 grun

25 gr misir nisastasi

4 yemek kasigi kakao

1 paket margarin

125 g (1,5 ¢ay bardagi) seker
4 yumurta

1 paket vanilya

1 paket vanilya kremasi
300 gr sit

130 gr ananas

65 gr badem

Un, misir nisastasl, kakao ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Margarin ve toz sekeri ayri bir kaba alin
ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Yumurta ve sekerli vanilini ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. Unlu karisimi 2 seferde
ekleyerek diislk devirde toplam 1 dakika ¢irpin. Hamuru 24 cm ¢apindaki yaglanmis kaliba alin, Gzerini dizeltin
ve pisirin.

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Kaliptan ¢ikarip enlemesine ikiye kesin.

1,5 su bardag siitil ¢irpma kabina alin. Uzerine pasta kremasi posetini bosaltin. Mikser ile 6nce dislk, sonra
yuksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Kekin ilk katini servis tabagina alin. Uzerine pasta kremasindan bir miktar
siirlip ananas ve bademlerin yarisini yayin. ikinci kat keki tizerine kapatip pastayi kalan pasta kremasi ile
kaplayin. Kalan badem, ananaslar ve Antep fistidi ile sUsleyip buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Glazlr posetini kaynatiimig ve 1-2 dakika sogumaya birakilmis suya koyup 5 dakika bekletin. Sudan masa ile
¢ikartin, kenarindan kesin ve ¢ukur bir kaseye bosaltin. Bademleri bu glazire bulayip pisirme kagidi Gzerine
siralayin ve donuncaya kadar bekletin. Glazir kapl bademleri de pastanin Gzerine siralayip dilimleyerek servis

yapin.
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