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CIKOLATALI ACIBADEM KURABIYESI

2 yumurta aki

1 su bardagi toz badem

3 Adet aci badem

1 Corba kasigdi nisasta

1 Gorba kasigi piring unu

1 Su bardag toz seker

1 Gay bardagi tuzsuz badem ( bitin olarak)
50 Gr bitter cikolata

Yumurta akini bir fiske tuzla kar haline getirin. Bu asamadan sonra kesinlikle mikser kullanmayin. Sekeri bir
tavada kararmadan karistirarak eritin atesten alin ihitin. Gikolatayr benmari usuli eritin, yumurta akina toz
bademi, acibademleri déverek, nisastayi, piring ununu, sekeri, ¢ikolatayi ilave edin. Bir tahta kasik yardimi ile
karigtirin, firin tepsisine yagh kagit yayin hafifce yaglayin. Bu karigimdan birer tath kagigi dolusu tepsiye koyun,
Uzerlerine birer batlin badem koyun. Onceden isitilmig 160 derece firinda 45 dakika pigirin. Firini iyice
soguttuktan sonra tepsiye alin (Tepsiyi firinin igerisinde sogutun.)
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