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CIKOLATA VE VISNELI KALP SEKILLI TART

3 adet yumurta

500 gr un

200 ml krema

80 gr bitter cikolata

250 gr badem tozu

1 kahve fincani toz seker
250 gr visne

1 cay kasigi karbonat
200 gr margarin

Eger dondurulmus meyve kullanacaksaniz meyveleri bir gece stizgegte birakip sularinin ¢ézilmesini saglayin.
Oda sicakliginda iinmig margarinle yumurtay ¢irpin.

Pudra sekeri, 1 su bardagi un ve karbonati bir kapta karistirin ve yagi, yumurta karisimina ekleyip hamuru
yogurmaya baslayin.

Ele yapismayan bir hamur elde edinceye kadar un ekleyerek yogurmaya devam edin.

Tart kalibini yaglayin 5 dk kadar dondurucuda bekletin.

Hazirladi§iniz hamurdan yumruk buyUkliginde bir parca ayirin.

Kremayi isitin, gikolatalari kirin ve i1sittiginiz kremaya ¢ikolatalari ekleyerek, eritin.

Bir yumurta, 3 kasik eritilmis yagdi, badem tozu ve sekeri ¢atal yardimiyla ¢irpip bir karigsim elde edin.
Kaliba dogediginiz tart hamurunun tzerine gikolatall sosu dokun.

Uzerine meyveleri esit olarak dokun.

Hazirladiiniz bademli karigimi meyvelerin (zerine yayin.

Hamurdan ayirdiginiz pargalari merdane ile agip istediginiz gekilde kesin ve tartin Gzerine kapatin.
Onceden 170 dereceli firinda yaklasik 30 dk.lzeri kizarip hamuru pisinceye kadar pisirin.
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